
Events & People

35 Absolventinnen und Absolventen der IST – Höheren Fachschule 
für Tourismus & Outdoor nahmen am 7. Dezember in der Zürcher 
Bar Amboss Rampe ihr Diplom «Tourismusfachfrau/-mann HF» von 
Schulleiterin Xoana Janner (vorne, Zweite v. l.) entgegen.

Die fünf Bündner Regierungsräte, rund hundert Grossräte sowie 
Hoteliers und Gastronomen waren beim jährlichen Anlass von 
Gastro Graubünden zu Gast. Für eine humorvolle Auflockerung 
sorgte der Schweizer Komiker Michel Gammenthaler. fch

Mit Bestnoten an der Schweizerischen Hotelfachschule Luzern (SHL) 
abgeschlossen: Manuel Bignasca, Stefan Studer, Nanda Brägger 
und Daria Peter (v. l.), umrahmt von der SHL-Direktorin Christa 
Augsburger sowie von Timo Albiez, stv. SHL-Direktor. 

35 neue IST-Tourismusfachleute Bündner Hospitality trifft Politik

SHL-Absolvierende feiern Abschluss

Sesselrücken

Comeback im Stiftungsrat 
von Claire & George

Nach vier Jahren kehrt 
Thomas Allemann in den 
Stiftungsrat von  
Claire & George zurück. 
Allemann hat wesentlich 
am Aufbau der Claire-&- 
George-Hotelplattform 
mitgewirkt, bevor er sich 
aufgrund seines berufli-
chen Engagements 

vorübergehend zurückzog. Seit 2000 ist Thomas 
Allemann bei HotellerieSuisse tätig, aktuell als 
Mitglied der Geschäftsleitung und Leiter Account 
Management. Seit 2018 ist er zudem Verwaltungs-
ratspräsident des Switzerland Travel Center (STC).

Manuela Voser neue GM 
im «Volkshaus Basel»

Das Hotel Volkshaus Basel 
hat mit Manuela Voser 
eine neue General 
Manager. Sie folgt auf  
Martin Reinshagen. Voser 
absolvierte die Schweizeri-
sche Hotelfachschule 
Luzern und startete ihre 
Karriere im Hotel Baur au 
Lac in Zürich. Danach 

arbeitete sie als Groups & Events Manager im 
Sheraton Zürich Hotel und als Administration & 
Quality Manager im Basler Grand Hotel Les Trois 
Rois. Zuletzt war sie als Betriebsleiterin im 
Mövenpick Hotel Basel tätig. 

Co-Direktion im Chalet-
Hotel Schönegg in Zermatt

Line Février führt künftig 
mit ihrem Partner 
Sebastian Metry das 
Zermatter Chalet-Hotel 
Schönegg. Metry ist seit 
2012 Gastgeber in dritter 
Generation. Gemeinsam 
führte, erneuerte und 
repositionierte das 
Direktionspaar bereits das 

ebenfalls der Familie gehörende 4-Sterne-Hotel 
National in Zermatt. Im Chalet-Hotel sind der 
Um- und Ausbau des Spabereichs, die Zimmer-
renovation, Investitionen in die Küche und der 
Ausbau der Weinkompetenz geplant.

Friedli übernimmt im  
Hotel The Alpina Gstaad

Nadine Friedli übernimmt 
per 1. März 2024 als General 
Manager im Hotel The 
Alpina Gstaad. Sie folgt auf 
Tim Weiland, der in den 
Verwaltungsrat wechselt. 
Seit 2021 ist Friedli als 
stellvertretende Direktorin 
im 5-Sterne-Superior-Haus 
tätig. Zuvor war sie Director 

of Finance and Administration. Vor ihrer Anstellung 
im «The Alpina Gstaad» arbeitete die gebürtige 
Bernerin als Manager of Finance & Business Support 
im Hotel Park Gstaad sowie als Operations Manager 
im Hotel Le Grand Bellevue Gstaad. nde

Jürgen Marx neuer  
Direktor im Hotel Capra

Jürgen Marx ist seit Mitte 
November Direktor im 
5-Sterne-Superior-Hotel 
The Capra in Saas-Fee. 
Zuletzt leitete er als COO 
neun Betriebe der 
Matterhorn Group. Den 
Sprung in die Schweiz 
machte der gebürtige 
Deutsche mit der Lindner 

Hotels AG. Während zwölf Jahren leitete er das 
4-Sterne-Ferienresort mit der Alpentherme 
Leukerbad und hatte auch regionale Direktions-
aufgaben in Crans-Montana und Interlaken sowie 
in deutschen Häusern der Lindner-Gruppe inne.

kurz & bündig

Amanda Klingenmeier
Die 25-jährige neue Küchenchefin des Restaurant Eden in Rheinfelden kann gut Leute bei 

Laune halten, hasst das Läuten des Drucksteamers und träumt von einem Haus mit Tieren.  

Meine drei wichtigs-
ten Job-Skills:
Ich kann mit Druck 
umgehen, bin kreativ 
und kann auch mal 
um die Ecke denken.

Das kann ich gut:
Ich kann gut Leute bei 
Laune halten.

Mein Motivations- 
elixier:
Mich motivieren 
positives Feedback, 
gute Stimmung in der 
Küche und schöne 
Sommertage.

Diese Person 
inspiriert mich:
Allgemein inspirieren 
mich Menschen, die 
mit Motivation und 
Leidenschaft das tun, 
was sie gerne tun.

Mein schönstes 
Ferienerlebnis:
Der Besuch in einer 
Tierauffangstation in 
Griechenland: All die 
geretteten Tiere, 
dieser Effort hat mich 
beeindruckt.

Hier würde ich  
gerne leben:
Ich würde am 
liebsten an einem Ort 
mit einer schönen 
Aussicht auf einen 
See und die Berge 
leben.

Das mag ich an mir 
am meisten:
Ich versuche aus jeder 
Situation das Beste zu 
machen.

Meine schlimmste 
Marotte:
Ich bin manchmal zu 
perfektionistisch.

Mein Lebensmotto:
«Immer weiter-
machen!»

Das bringt mich zum 
Weinen: 
Zum Weinen bringen 
mich bestimmte 
Lieder, die ich in 
schwierigen Zeiten 
gehört habe.

Das bringt mich zum 
Lachen:
So ziemlich viele 
Sachen, aber ganz oft 
meine Freunde und 
Familie

Davon träume ich:
Von einem grossen 
Haus mit Garten und 
ganz vielen Tieren: 
am liebsten mit 
Hühnern, Zwergzie-
gen, Hunden und 
Katzen

Darauf kann ich 
nicht verzichten:
Auf meinen Espresso 
und die Sonne. Beides 
macht mich wach.

Da werde ich 
schwach:
Bei einem warmen 
Schokoladenküchlein

Dieses Geräusch 
kann ich nicht 
ausstehen:
Wenn der Druck-
steamer läutet.

Meine neuste 
Entdeckung:
Ich habe Wandern 
und Stand-up-Padd-
ling für mich 
entdeckt.

Mein liebstes 
Schimpfwort:
In letzter Zeit sage ich 
oft «Tammi nomol». 

Das werde ich nie 
vergessen:
Dass ich so jung 
Küchenchefin wurde. 
Da bin ich schon stolz 
drauf.

Meine letzte gute Tat:
Ich versuche, jeden 
Tag etwas Gutes zu 
tun. Auch wenn ich 
«nur» jemandem die 
Türe aufhalte. 

Mit 25 in der Küche den Ton angeben
Amanda Klingenmeier übernahm im Oktober die Führung der Küche im Restaurant Eden in 
Rheinfelden. Sie ist bereits seit ihrer Lehre Teil der Schützen-Hotels-Equipe. Sie arbeitete 
sich konsequent zur Jungköchin und zur Köchin empor. Letztes Jahr bildete sie sich zur 
Diätköchin aus und wurde noch im selben Jahr zur Souschefin des Restaurant Eden 
befördert. Jetzt steht die gebürtige Fricktalerin als Küchenchefin im Dienst. fch 

Gibt es bei Ihnen personelle Veränderungen? 
Infos gern an redaktion@htr.ch
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Für  Fachkräfte  d ie  
kommen um zu  
b le iben!
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